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Brunch am Karfreitag

von 11.00 Uhr bis 15.00 Uhr 6(hel unsere Buifel - Landschall
"Hackstiicks Kulinarium” zum Brunch am Karfreitag, den 29. Mdrz 2024

Rund um'’s Friihstiick
Frisch gebackene Brélchen, verschiedene Brolsorlen, Rosinenslulen
GroBe hausgemachte Marmeladenauswahl
Honig, Nulella und Sahnequark Cornflakes, fvische Milch, Joghurl & Obslsalal

Kuhlendahler Wurst- & Schinken-Spezialitaten
Gekochter Schinken, roher Kernschinken, Cervelatwurst, Leberrolle
Morladella mil Pislazien, Bergische Blulwursl,
Holsteiner Schinken-Mettwurst
Kédseauswahl mit jungem Gouda, Allgduer Wildblumenkése,
Preffe-Camembert, Friesisch Blue, Spiegeleier, Rihrei, gebratener Bacon

Kalte Speisen
Rauch- und Gravedlachs vom Wickeder Fischhof,

mit Dill-Gurken-Relish und Sauce Lidingoe

Vitello Tonnato” gediinstetes Kalbfleisch
an einer leichten Thunfischcreme
"Anti Pasti” von roten Peppadews, kleinen Champignons,

sonnengetrockneten Tomaten und Peperoni

Gratinierter Ziegen-Camembert, serviert
mit fruchtigem Feigenkompott auf Rucolasalat

Frische Salate vom Markt
mil verschiedenen Dressings aul Crasheis

Warme Speisen
Schaumsiippchen von frischem Spargel,
mil eigener Einlage und StBkarloftel-Chips
Uberkrustetes Husumer Roastbeef mit Berg-Pfeffersauce
Geschmorle Backchen von Schwabisch Hallischem Schwein in Burgundersauce
Schnitzel im Knuspermantel mit gekrauterten Champignons in Sahne
Gebralene Edelfischfilels vom Grill mil Riesling-Kraulersauce

zu allen Gerichlen servieren wir:
Mediterranes Pfannengemdtse, kleine Kartoffeln in der Schale,
Rosti & Bandnudeln

Und natiirlich etwas SiiBes
Brusseler Waffeln mit Erdbeer-Rhabarber-Kompott

pro Person 48,50 Euro

' x KR
Hotel - Restaurant

/UM HACKSTUCK
Wd,/e/z/y@w zec /
Tel. (02324) 9066-0 - Fax (02324) 9066-55
Hackstlickstr. 123 - 45527 Hattingen

www.hackstueckde - info@hackstueck.de



